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Coté vin

LE MUSCADET

Connu comme petit vin pour fruits de mer,
le muscadet est devenu un blanc de grande qualité, apte

a vieillir et 2 accompagner des plats de gastronomie.

ux portes de Nantes, |'appellation
muscadet s'éend sur 9 000 hectares
de temor de granit et de schiste. Un sedl
cépage, le melon de Bourgogne, tra-
vailé par 500 vignerons, donnece blanc
sec et vif. Depuis 25 ans, lappelation, vendue aux
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de-la-loire, constituent le haut degamme. Parmi ces
troisterrorrs, surtout au sein dumuscadet-sévre-et-
maine, ke plus répandu, dix crus communaux sont
réputés, comme Clisson, Gorges et Le Palet.
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Les bons accords o

Avec un muscadet de 5 ans : lotte au citron
vert, dos de sandre au beurre banc, ale de raie
aux capres.

Avec un muscadet entre 10 et 15 ans : pou-
let & la créme, blanquette de veau, lapin aux
champignons.
AncvabmouMlestanages
de chévre secs sont délicieux. Peu de desserts
s'accordent a ce vin blanc.

La bonne température
Entre 10 et 12 °C. Trop froid, e vin perd en par-
fum et saveur.

mangue et nouseﬂe ,

NOTRE SELECTION

A GARDER 10 A AVEC UN REPAS
15 ANS EN CAVE DE FETE

Domaine Poiron Dabin,  Chéteau du Coing
cuvée Haute Résolution  de Saint Fiacre,
2013,8,30€. I'Ancestrale 2013, 12€.
Issu du cru communal  Sarobedoréeetsonnez
réputé Chateau-Thé-  defruits confits donnent

baud, ce muscadet 3gé
de 5ans, auxardmes de
citron confit et fruits
blancs bienmirsestala
fois complexe, puissant
etlongenbouche*. Vous
pourrez I'oublier en cave
10 & 15 ans ou le servir
dés maintenant avec
des viandes a la créme,

des fromages secs.
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un vin a la saveur de
mangue mélée d'une
touche saline trés plai-
sante. Proposez ce vin
haut de gamme avec
langoustines cuisinées,
homard grillé en sauce,
turbot aux épinards, sau-
menaloseile. Servez-ie
a10°C en le versant en
carafe une heure avant.

:

Long en bouche : persistance aromatique

et gustative

o vin sur e patais une fols [a gorgée avalée. Toujours signe

d'un vin de qualité.

Perlant : léger picotement sur ka langue qui provient d'un

vin jeune.

Lies : levures naturelies qui transforment le sucre du raisin

en aloool. Gréce a la présence des lies, le vin devient

compiexe, riche, apte & viedlir,
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POUR UN
BUFFET

Les Caractéres 2016,
3,65€.

La premiére gorgée de
ce muscadet-sévre-et-
mainea excellent rapport
qualité-prixest perlante*
sur le palais. Ce vin a
reflets verts, désaltérant
et nerveux, aux ardmes
ge citron et pample-
mousse, sera kiéal pour
une soirée dansante, sur
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