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Après une année de pause, elle revient enfin avec encore
plus d'envie de vous séduire ! Nous l'avons relookée pour
rendre plus visible ses atouts et pour que chacun d'entre
vous puisse s’identifier à cette action collective. 

Depuis 2016, la Fédération des vins de Nantes, qui assure
la communication des AOC de Nantes, organise une
sélection annuelle ouverte à tous les opérateurs
revendiquant les AOC Muscadet, Gros Plant du pays
Nantais et Coteaux d'Ancenis. 

L'objectif est de pouvoir disposer de cuvées lors
d'opérations de valorisation, pour les accueils presse ou
pour les partenariats. Tout au long de l'année, cette
sélection de cuvées et vignerons associés pourront être
sollicités, au fur et à mesure des besoins, pour
promouvoir les AOC de Nantes.

La sélection fait l'objet d'un classement des vins retenus
par le jury. Ceux-ci deviennent ainsi des références
ambassadeurs pour un an et pourront être proposés lors
de différentes actions menées par la Fédération.

D'office viendront s'ajouter à la sélection, la médaille du
Prix Clémence 2021 et la Pipette d'or 2021. 

Avis à vous tous, vignerons de Nantes ! Si l'aventure est
passionnante, elle est encore plus grâce à vous. Etre
ambassadeur, c'est aussi se rencontrer entre vignerons et
partager des moments conviviaux. Nous comptons sur
votre participation pour mettre en valeur nos belles
appellations et notre vignoble. 

François LIEUBEAU
Président du Pôle Communication

Fédération des vins de Nantes

EDITO

L a  s é l e c t i o n  2 0 2 1 - 2 0 2 2  d e s
a m b a s s a d e u r s  e s t

o f f i c i e l l e m e n t  o u v e r t e  !
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FLASH BACK SUR LA
DERNIÈRE ÉDITION

EDITION 2019-2020

EXPÉRIENCE ZÉNITH : 

"SOIRÉE TRÈS AGRÉABLE, BELLE
ENTENTE ENTRE VIGNERONS. 
TRÈS INTÉRESSANT DE
VALORISER LA DIVERSITÉ AVEC
DEUX  APPELLATIONS"
VIGNERON AMBASSADEUR
DE LA HAYE-FOUASSIÈRE

EXPÉRIENCE LES ESCALES : 

"RETOUR SUR LA SOIRÉE DU 17 JUILLET, NOUS
SOMMES RENTRÉS TRÈS SATISFAITS DE LA SOIRÉE
SUR LES BORDS DE L’ERDRE : BELLE AMBIANCE,
MÉTÉO ET ORGANISATION AU TOP"
VIGNERON AMBASSADEUR DE MONNIÈRES

EXPÉRIENCE "HOMARD À LA FRÉMOIRE" : 

"LIEU DE MÉDIATION DES APPELLATIONS, UN
CADRE SUPERBE ET UN LIEU QUI SUSCITE DE
L’ENGOUEMENT"
VIGNERON AMBASSADEUR DE MOUZILLON-
TILLIÈRES

EXPÉRIENCE VAL DE LOIRE
MILLÉSIME : 

"BELLE JOURNÉE DE
CONVIVIALITÉ ET DE PARTAGE
ENTRE CHEFS, VIGNERONS ET
JOURNALISTES"
VIGNERONS AMBASSADEURS

EXPÉRIENCE
MUSCADETOURS : 

"CE MARCHÉ GOURMAND ET LE
DÉJEUNER DES AGAPES SONT
DE BELLES OPPORTUNITÉS.
GASTRONOMIE LOCALE,
COLLABORATIONS AVEC DES
CHEFS, UNE AMBIANCE TRÈS
CONVIVIALE"
VIGNERON AMBASSADEUR
DE GORGES
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Les Masters class 
De belles occasions de promouvoir notre
terroir. 
Du professionnel à l'étudiant en sommellerie,
la pédagogie des masterclass permet de
communiquer et de faire découvrir les AOC
vins de Nantes dans leur globalité.

Le rôle d'ambassadeur, vous permettra
d'accéder à toutes ces opportunités dans le
cadre de la promotion des AOC vins de
Nantes.

Les opérations proposées sont nombreuses,
durant un an, vous aurez l'occasion de
participer à des événements professionnels
et grands publics en présentant vos cuvées,
en fonction de vos disponibilités. 

La presse
Une occasion de pouvoir toucher presse
professionnel et grand public en recherche
de vins tendances et de belles histoires
vigneronnes. Nous pouvons vous solliciter
ponctuellement ou organiser des moments
journalistiques pour communiquer autour
des appellations.

TOUS LES SPOTS DE
VALORISATION

Vos vins prennent le
contrôle du Muscadetruck !

Notre ambassade mobile
Serbotel

Muscadetours
Rendez-vous de l'Erdre...

Nos partenariats
Vous permettent d'avoir accès à de
nombreux avantages, une visibilité
forte mais gratuite sur des événements, 
des sites ou des supports souvent
inaccessibles seul.

A O C  v i n s  d e  N a n t e s ,  e n t r e
é v é n e m e n t s ,  p a r t e n a r i a t s  e t  p r e s s e

 "Le Homard à la Frémoire" 
Un incontournable spot du Voyage
dans le vignoble.

Profitez de ces mises en avant ! 
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Une mise en scène à la hauteur, pour mettre en valeur les
AOC vins de Nantes à travers vos flacons. 

Du bourgeon à la grappe, puis du premier jus au vin,
chaque dimension est mise en avant sur les réseaux
sociaux Muscadet vins de Nantes (Instagram, Facebook,
Linkedin).

VOS CUVÉES, STARS DES
RÉSEAUX SOCIAUX !

Les réseaux sociaux, interactions, partages de contenus,
nous choisissons le plus bel angle, réalisons le mariage
parfait entre accords mets et vins. 
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En intégrant la grande famille des ambassadeurs AOC vins de Nantes pendant un an, les candidats
s'engagent à s'impliquer, en fonction de leurs disponibilités, dans les actions en donnant du temps au collectif. 

DEVENIR
AMBASSADEUR
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La sélection sera basée sur un
jury constitué par vous, les
vignerons des AOC vins de
Nantes, professionnels de la
filière et de nos partenaires.

Inscription gratuite ouverte
uniquement aux adhérents de
la Fédération, déposer vos
échantillons au Château de la
Frémoire.

Chaque vin est dégusté à l'aveugle par catégorie, au minimum par un jury de trois personnes dont deux qualifiées.
La sélection tient compte des notes attribuées par le jury et d'une représentativité proportionnelle par catégorie.

Accéder à divers événements,
durant lesquels vos cuvées
pourront être proposées à la
dégustation dans le cadre de la
promotion des AOC vins de
Nantes, tout au long de l'année. 

Mise en avant des publications
sur les réseaux sociaux de la
Fédération des vins de Nantes
et sur les pages de nos "Wine
influenceurs".



LA BOÎTE À OUTILS DE
L'AMBASSADEUR

1

2

Muscadet & Compagnie

Muscadet AOC 

Coteaux d'Ancenis rouge

Coteaux d'Ancenis rosé

Gros Plant sur Lie

Millésimes Nombre
d'échantillons

maximum

2020

2020

1
1
1
1

2019-2020

2019-2020

Muscadet &  Terroir

Muscadet communaux
(Clisson, Gorges, Le Pallet, Monnières-Saint-Fiacre, Goulaine, 
Château-Thébaud, Mouzillon-Tillières, Vallet, La Haye-
Fouassière, Champtoceaux, Côtes de Grandlieu)

Tous les types de Muscadet millésimés

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie

Muscadet Coteaux de la Loire sur Lie

Muscadet Côtes de Grandlieu sur Lie

Coteaux d'Ancenis Malvoisie

Libre 1 par Cru

2018 ou antérieur 1

1

1

1

1

2019-2020

2019-2020

2019-2020

2019-2020

Adhérents à la Fédération des Vins de Nantes, AOC
de Nantes.
Tout domaine participant devra obligatoirement (voir
bulletin d'inscription) présenter au moins un
dégustateur pour le jury. 

LES OPÉRATEURS CONCERNÉS

AOC des vins de Nantes :

Présentez les vins qui vous ressemblent (identitaires,
terroir, certifiés, étiquettes actuelles, cuvées
innovantes..)

Tous les vins disponibles à la vente au moment du
dépôt. Les vins présentés devront avoir fait l 'objet
d'une déclaration de revendication auprès de l'ODG.

LES VINS POUVANT PRÉTENDRE
À LA SÉLECTION
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Composition des échantillons, à savoir 2 bouteilles dont : 

- Une bouteille non habillée : avec étiquette tenue par un
élastique mentionnant les éléments identifiant le vin
(AOC, AOP), millésime, raison sociale, ...) 

- Une bouteille témoin sous habillage commercialisé (type
de bouteille et étiquette) pour la cuvée présentée. 

LES CONDITIONS DU DÉPÔT

4

Conditions d'achat et livraisons :

L'inscription à la dégustation est gratuite. Seuls les
adhérents à jour de leurs cotisations 2020 à la
Fédération des Vins de Nantes peuvent s'inscrire.

Prix de vente départ cave TTC -20%, tarif inscrit sur la
fiche technique lors de l'inscription, non soumis à
évolution sur l'année. 

 
Livraison franco de port, au Château de la Frémoire à
Vertou ou sur site selon besoins.

 
Échantillons presse, offerts.

LES CONDITIONS FINANCIÈRES

3
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Bulletin d'inscription complété. (PJ)

Fiches techniques obligatoires et complétées
intégralement pour chaque vin présenté. (PJ)

Bulletin d'analyse de la cuvée déposée de moins d'un an.
(recommandé)

Joindre une photo HD de la cuvée dans la mesure du
possible. (Par mail à contact@vinsdenantes.com)

Tarifs en cours de validité avec les prix TTC départ
propriété.

LES DOCUMENTS À JOINDRE AUX
ÉCHANTILLONS5

INFOS PRATIQUES DÉPÔT6
Dépôt de l'offre et des échantillons :

Délais de dépôts :

Château de la Frémoire, 44120, Vertou
Horaires : 9h00 / 12h30 et de 14h00 à 17h30 (Cave ou
château le cas échéant)

Échantillons à déposer jusqu'au 12 mai 2021.
(inclus)
Notez sur les cartons "Ambassadeurs 2021-2022".

Pour tous renseignements : 
02.40.80.14.83
contact@vinsdenantes.com

LES DROITS À L'IMAGE 

La Fédération des Vins de Nantes s'autorise la
possibilité de pouvoir exploiter l' image des vignerons
ambassadeurs ainsi que les cuvées présentées sur les
différents supports (site internet, réseaux sociaux,
dépliants...), et utilisable pour la promotion de
l'appellation dans la presse, digital et événements liés
à la Fédération des vins de Nantes. Ces photos
restent à usage exclusif de la Fédération. 

7

LA BOÎTE À OUTILS DE
L'AMBASSADEUR

Emeline Boileau/ DR



FICHE TECHNIQUE 
AMBASSADEURS DES VINS DE NANTES

2021-2022

À retourner avec les échantillons 12 mai 2021
 

LE DOMAINE 
Nom du domaine : ........................................................................................................................................................................................... 
Raison sociale : ..........................................................................................................................     Négoce         Viticulture       Coopérative
Adresse : ..................................................................................   Ville :............................................................................................................
Téléphone :........................................................................................Portable :................................................................................................
Email :...............................................................................................................................................................................................................
Site web :..........................................................................................................................................................................................................
Nom du propriétaire :   ………………………………  Contact / nom du responsable :......................................................................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?           Oui      Non  - Quelle année ?................................................................
Certification AB,Terra Vitis, HVE ?           Oui         Non  Précisez : ................................................................................................................
Appellations produites :....................................................................................................................................................................................
Surface de production :................................................... Ha - Volume produit en moyenne : .....................................................................Hl

LA CUVÉE
Appellation régionale : .............................................................................Sous-régionale : .............................................................................
Communale : ....................................................................................................................................................................................................
Millésime :................................................................................ Couleur : ........................................................................................................
Nom de cuvée :....................................................................... Marque : ..........................................................................................................
Mention sur lie :          Oui       Non       
Prix à un concours :      Oui      Non       Lequel ?.............................................................................................................................................

DESCRIPTION DU VIN
Œil / Nez / Bouche : .........................................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................................................................
..........................................................................................................................................................................................................................
Cépages utilisés (en %) : ................................................................................................................................................................................. 
Age moyen des vignes : ............................................ Superficie des vignes pour cette cuvée : .....................................................................
Densité pied/ha :........................................................ Rendements (hl/ha) :....................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol :...........................................................................................................................................................................
Mode de vendange :.................................................. Nombres de tries : ........................................................................................................
Conditions de vendange :.................................................................................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ..............................................................................................................................................................
Elevage barrique :       Oui        Non      - Nombre de mois :.................................................  Type de bois : ...............................................
Elevage sur lies :         Oui        Non      - Nombre de mois : ...........................................................................................................................
Fermentation malolactique :         Oui         Non
% vol naturel : ................................................................... % vol acquis :......................................  Sucre résiduel : ......................................
 

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)
Nombre de bouteilles commercialisées :     
Date de mise en bouteille prévue : ..............................................................  Date de commercialisation : .....................................................
Prix particulier TTC départ cave – OBLIGATOIRE :........................................................................................................................................
Export :................................... % - 3 premiers marchés :.................................................................................................................................
France :................................... %
              GMS ...................... %   ex de points de vente Paris / Province : ......................................................................................................

              Caviste................... %   ex de points de vente Paris / Province : ...................................................................................................... 

              CHR ....................... %   ex de points de vente Paris / Province :...................................................................................................... 

              Particulier  .......................  %
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Nom : .............................................................................................Raison sociale : .................................................................................................
Adresse : .............................................................................................................................. Code Postal : .............................................................
Commune : ...............................................................................................................................................................................................................
Téléphone fixe : ……………………………………………. Téléphone portable : ………………………………………….............................................
Adresse e-Mail : ....................................................@................................................................................................................................................
Nom de la personne (OBLIGATOIRE) qui sera présente à la dégustation : Nom : ......................................Prénom : ...........................................

Mercredi 26 mai à 9h00
Mercredi 26 mai à 11h00
Jeudi 27 mai à 9h00
Jeudi 27 mai à 11h00

MERCI DE REMPLIR IMPÉRATIVEMENT TOUTES LES RUBRIQUES SUIVANTES 

Année 
de 

récolte
 
 
 

Prix départ
TTC
cave

 
 

Prix TTC
Ambassadeur

-20%
 
 

SÉLECTION AMBASSADEURS 2021-2022
 

BULLETIN D'INSCRIPTION

Appellation – Dénomination 

Muscadet (à préciser), Gros Plant du Pays
Nantais, Coteaux d’Ancenis

Sur 
Lie

Couleur Marque, Clos, Domaine, Château
...
 
 

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

Date :          /           / 2021 

Je déclare avoir pris connaissance du règlement et à en respecter le cadre
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