
 
  

 
APPEL À ÉCHANTILLONS  

La RVF - Juillet / Août 2023 "Tour de France des vins 
abordables"  
 
L’équipe de La Revue du Vin de France se déplace dans le vignoble la semaine du 
27 au 31 mars pour déguster des vins à paraître dans le numéro spécial « Tour de 
France des vins abordables » en juillet/août 2023.  
« Ce numéro spécial est issu d'une dégustation 100% à l'aveugle. Les domaines qui 
ne présentent pas leurs vins à InterLoire ne pourront pas être cités dans La RVF 
même si le journaliste effectue des visites dans le vignoble ».  
Vins AOP tranquilles (hors rosés - en attente d'une réponse de la RVF d'un éventuel 
spécial rosé Prix de vente TTC maximum au particulier (propriété)  
 
Dernier millésime en bouteille disponible à la vente en juin 2023  
• Maximum 1 cuvée par catégorie (rouge, blanc sec, blanc moelleux) et tranche de 
prix, par metteur en marché  

• 1 bouteille étiquetée par échantillon  

• Fiche technique jointe à remplir et à joindre aux échantillons  

• Inscrire distinctement sur le carton « Appel à échantillon LA RVF »  

• Etre à jour de ses cotisations InterLoire  
 
Dégustation le lundi 27 mars : Fédération des vins de Nantes – Château de la 
Frémoire à Vertou (vins pays Nantais)  
 
Envoi/dépôt des échantillons avant le vendredi 17 mars inclus 
Limites de prix par appellation :  
16 € : tous les muscadets (hors crus)  
18 € : coteaux d’Ancenis - muscadets crus communaux 



 
 

 
MERCI DE BIEN VOULOIR REMPLIR UNE FICHE DE RENSEIGNEMENT POUR 

CHAQUE CUVÉE 
 
 

NOM DU DOMAINE: _______________________________ 
 
Tél. : _________________________________ 
 
Nom du vigneron :__________________________________________ 
 
Superficie du domaine : _____________________________________ 
 
Nombre total de bouteilles produites par an : ______________________ 
 
Adhérez-vous à des labels biologiques ou biodynamiques ? Si oui le(s)quel(s) ? Depuis 
quelle année ? 
 

 
En quelle année avez-vous repris ou créé le domaine ? _______________________ 
 
 
ÉCHANTILLON PRESENTÉ 
 
Appellation : ___________________________ 
 
Couleur : ______________________________ 
 
Nom de cuvée et millésime : ____________________________________________ 
 
Cépage(s) : _________________________________________________________ 
 
Origine des raisins (communes, parcelles…) 
___________________________________________________________________ 
 
Nature du sol :_______________________________________________________ 
 
Spécificités de vinification et d'élevage : ___________________________________ 
 
___________________________________________________________________ 
 
___________________________________________________________________ 
 
 
 
Nombre de bouteilles produites pour cette cuvée : ___________________________ 
 
 
Prix de vente recommandé TTC :_________________________ 


