NANTES

dans l'assiette
MIDI

ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT - 20¢
ENTREE-PLAT-DESSERT - 25¢

ENTREES

Pulled pork fumé, coleslaw de chou rouge, pickles de chou rouge et

herbes fraiches

du Pays Nantais, crumble & I'encre de seiche

PLATS

Creme de petits pois, chevre frais de la ferme du Hallay, boulgour herbacé,

tagliatelles de carottes, noisettes torréfiées

lla Frémoire, salade de saison. Supplément frites maison +3€

Sarrasin fagon riz au lait, caramel au beurre sal¢, Petit Beurre

Péches réties, crémeux péche/romarin/yaourt, coulis péche, crumble

MENU ENFANT » Nuggets poulet, frites
Portion -5 ans : 7,90€ - Boule de glace
Portion -10 ans : 9,90€ + Sirop & l'eau



BARBECUE

au chateau

A PARTAGER

Houmous de mogettes, mogettes croustillantes, coulis méche nantaise 7
au Muscadet, pain

Planche mixte 18
Bol de frites maison 5
Saucisse au Muscadet fumée et grillée moumrde aux herbes 9
6 grosses creve‘H'es gn”ees mayo C|fron/bc15|||c 12
Mozzarella Fumee maison, sauce werge pomme grcmny 9,50

PU”EdeI’k fume au gamay d Ancenls Sauces inclues : chimichurri et beurre blanc ¥ § € / IOOQr

||ons de p0u|e’r (100gr) fumes et |aques =3 12
DESSERTS
Sarrasin Fagon riz au lait, caramel au beurre salé, Petit Beurre 6
Péche rohe crémeux peche/romarm/yaouri' coulis peche crumble 8

MENU ENFANT - Nuggets poulet, frites

« Boule de glace
Portion -5 ans : 7,90€

- Sirop a l'eau
Portion -10 ans : 9,90€

Viande origine France
Prix en € TTC service compris



BRUNCH

de la Frémoire
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BRUNCH
ENFANT

L

» 1 viennoiserie
» 1 fromage blanc, granola maison, miel de « Towst heurré

la Frémoire oeuf, pulledpork

» 1 assiette salée au choix > 1 boulede place

1 assiette sucrée au choix

« 1jus de fruit
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*

Jus de fruits (25cl) : raisin, pomme, poire, pomme-mangue, fraise, abricot
Boisson chaude : café filtre, infusion, thé, chocolat chaud
Vienoisserie : croissant ou pain au chocolat

LES SALES

Oecuf Bénédicte : Oeuf parfait, toast beurré, chiffonnade de jambon, sauce
hollandaise au Muscadet en 5|phon (ophon iruFFee +3€)

Grilled cheese : croque monsieur” curé nantais, mozzarella,
ccmdlmemL cu| roti et pomme

Pam:uke marin : Panccke de sarrasin brefon iruﬂ'e Fumee créme montée aux
herbes, fenouil mariné, crumble encre de seiche

LES SUCRES

Brloche perdue rhuburbe confl’re creme crue, nmseﬁes iorreflees

Scrrc:lsm 'Fagon riz au lcu'l' caramel au beurre salé, crumble de Pehf Beurre

Prix en € TTC service compris

Viande et poisson origine France



NANTES

dans l'assiette
SOIR

A PARTAGER

Houmous de mogettes de Vendée, mogettes croustillantes, coulis 7
mdche nantaise au Muscadet, pain

Pulledpork fumé au gamay d’Ancenis 7€ / ]009
Grilled cheese : “croque-monsieur” curé nantais, mozzarella, 8
condiment ail réti et pomme

Sardines & l'huile, brioche snackée, sauce vierge pomme granny et 12
Gros-Plant du Pays Nantais, crumble a I'encre de seiche

Planche mixte charcuteries/fromages 18
Polenta croustillante, oeuf parfaii, creme de betterave au Muscadet, 14
salade betteraves et mache nantaise, vinoigre’rfe estragon

Fish & chlps fempuru aux bu”es nun‘]'alses mcyo C|1'r0n/bc:15|||c 16
mache nantaise

Carpaccio de boeuf snacké, pesto sarrasin/mache, vmalgreﬂ'e 18
Muscadet/miel de la Frémoire, salade de saison.

Supplément frites maison +3€

Sarrasin fagon riz au lait, caramel au beurre salé, Petit Beurre 6
Tartelette fraise : pt:||e']' brei'on crémeux bc151||c frcuses fraiches, cou||s Fralse 8

MENU ENFANT « Nuggets poulet, frites

« Boule de glace
Portion -5 ans : 7,90€

« Sirop a l'eau
Portion -10 ans : 9,90€



